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Coenen Palais
Eventlocation

DBMuseum
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RESERVIERUNGEN 
0261 / 92 15 444 oder 

info@davini-koblenz.de 
www.davini-koblenz.de

Deinhardplatz 3 
56068 Koblenz 

RESERVIERUNGEN 
0261 / 91 44 999 oder 

info@einstein-koblenz.de 
www.einstein-koblenz.de

RESERVIERUNGEN 
0261 / 10 05 833 oder 

info@adaccio.de 
www.adaccio.de

Firmungstraße 30 
56068 Koblenz 

ÖFFNUNGSZEITEN 
Montag – Donnerstag:  

9:00 – 0:00 Uhr

Freitag, Samstag  
und vor Feiertagen:  

9:00 – 2:00 Uhr

Sonn- & Feiertags:  
10:00 – 0:00 Uhr

Firmungstraße 2 
56068 Koblenz 

ÖFFNUNGSZEITEN 
Montag – Mittwoch und Sonntag:  

10:00 – 24:00 Uhr

Donnerstag:  
10:00 – 1:00 Uhr

Freitag – Samstag:  
10:00 – 2:00 Uhr

Koblenz

RESERVIERUNGEN 
0261 / 97 37 10 40 oder 
info@saphir-koblenz.de 
www.saphir-koblenz.de

Josef-Görres-Platz 2 
56068 Koblenz 

ÖFFNUNGSZEITEN 
Sonntag – Donnerstag:  

11:00 – 0:00 Uhr

Freitag – Samstag:  
11:00 – 2:00 Uhr
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Konrad-Adenauer-Allee 8
56626 Andernach 

ÖFFNUNGSZEITEN
Sky Bar & Restaurant

Montag – Sonntag 
12:00 – 24:00 Uhr

Küche 
Montag – Sonntag 
12:00 – 22:00 Uhr

RESERVIERUNGEN
Rezeption: 02632 / 40 33 699

Skybar: 02632 / 40 33 697
einstein@einsteinhotels.de

www.einsteinhotels.de

NEWS

www.einsteinhotels.de

NEWS

www.einsteinhotels.de

Coming soon 2023 Coming soon 2025

EINSTEIN INSTEIN
KOBLENZ

HOTEL
H

Zeltinger Brücke 
54470 Bernkastel-Wehlen

ÖFFNUNGSZEITEN
Montag – Sonntag 
11:00 – 22:00 Uhr

Küche 
Montag – Sonntag 
12:00 – 20:45 Uhr

RESERVIERUNGEN
06532 / 95150

info@
brauhaus-kloster-machern.de

www.brauhaus-kloster-machern.de
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ANFRAGEN 
0261 / 92 139 920

schloss@ 
einsteingastronomiegruppe.de

www.einstein-exclusive-catering.de

Neustadt 24
56068 Koblenz

Tagungs- &  
Eventlocation

RESERVIERUNGEN 
02623 / 92 67 177 oder 

rb@ 
adaccio.de 

www.adaccio.de

Rheinstraße 96 
56235 Ransbach-Baumbach 

Das Restaurant eröffnet 
in Kürze.

Die Eventlocation kann 
weiterhin für Veranstaltungen 

gebucht werden.

 

Ransbach-Baumbach

ANFRAGEN 
0261 / 92 139 920 

rmcc@ 
einsteingastronomiegruppe.de

www.einstein-exclusive-catering.de

Julius-Wegeler-Straße 4
56068 Koblenz

Tagungs- &  
Eventlocation

 

Deinhardplatz 3
56068 Koblenz

Tagungs- &  
Eventlocation im  

Gewölbekeller

ANFRAGEN 
0261 / 92 139 920  

deinhards@ 
einsteingastronomiegruppe.de 
www.einstein-exclusive-catering.de



7

DBMuseum Lützel

ANFRAGEN 
0261 / 92 139 920 

bankett@ 
einsteingastronomiegruppe.de 

www.einstein-exclusive-catering.de

Schönbornsluster Str. 14 
56070 Koblenz 

Tagungs- &  
Eventlocation 

ANFRAGEN 
0261 / 92 139 920

bankett@ 
einsteingastronomiegruppe.de 

www.einstein-exclusive-catering.de

Firmungstraße 2 
56068 Koblenz 

Eventcatering 
Hochzeiten  
Firmenfeste  

Familienfeiern 
Tagungen 
Messen 

Konzerte  
Galas · u.v.m.

Aus Liebe zum Detail

Hofstraße 272 
56077 Koblenz 

Eventcatering 
Hochzeiten  
Firmenfeste  

Familienfeiern 
Tagungen 
Messen 

Konzerte  
Galas · u.v.m.

ANFRAGEN 
0261 / 92 139 920 

bankett@ 
einsteingastronomiegruppe.de 

www.einstein-exclusive-catering.de
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Liebe Gäste, 
wir heißen Sie ganz herzlich in einem unserer Betriebe der  

Einstein Gastronomiegruppe willkommen und hoffen sehr, dass Sie sich 

bei uns wohlfühlen. 

Unsere Gastronomiegruppe steht für Herzlichkeit im Service 

und klare, ehrliche Küche. Und das seit über 25 Jahren. Was 1997 

mit einem kleinen Bistro begann, hat sich heute zur Individual- 

gastronomie mit 9 unterschiedlichen Konzepten an 14 ver- 

schiedenen Standorten entwickelt. Es ist unser Ziel, alle unsere  

Gäste in Bezug auf Geschmack, besondere Vorlieben und  

Budgetwünsche zufrieden zu stellen.

Die aktuelle Zeit ist alles andere als angenehm für viele Branchen, doch 

oder gerade deswegen müssen wir an die Zukunft denken. Wir haben 

die Pandemie mit schrecken erlebt, aber uns nicht unterkriegen lassen. 

Im Sommer 2020 wurde daher trotz Covid unser erstes Hotel in Betrieb 

genommen. Das neu gebaute „Hotel am Römerpark“ in Andernach ver-

fügt über 46 Zimmer und großzügige Gesellschafts-und Tagungsräume. 

Ein Highlight des Hotels ist die Rheinblick-Panorama-Lounge im fünften 

Geschoss, die mittlerweile für Ihre hervorragende Küche und Skybar be-

kannt ist. Durch einen an der Außenfassade des Gebäudes angebrach-

ten Glasaufzug ist sie auch für Nicht-Hotelgäste leicht zugänglich. 

Im September 2022 wurde dann ein weiteres Restaurant in die Familie 

der EINSTEIN Gastronomiegruppe aufgenommen. Das SAPHIR - zentral 

am Josef-Görres-Platz gelegen bietet mit orientalischem Flair den Gäs-

ten eine wunderschöne, gemütliche Atmosphäre. Wer möchte, kann den 

Abend mit einer Shisha ausklingen lassen 

Zudem haben wir die Lockdown Monate genutzt, um unsere Betriebe 

von Grund auf mit einem neuen, hocheffizienten Hygienekonzept aus-

zustatten:  angefangen von neuen antimikrobiellen Kühlzellen und extra 

heißen, antimikrobiellen Spülmaschinen über mobile Luftreiniger, Ober-

flächenbeschichtungen im gesamten Gastraum gegen Viren und Bakte-

rien bis hin zu Serviceroboter, um den Kontakt mit dem Gast auf eine 

charmante Art und Weise zu reduzieren (um hier nur einige Neuerungen 

zu nennen). 

Was uns auch besonders freut, ist Ihnen unser „altes“ Stammhaus „das 

EINSTEIN“ in komplett neuem Design vorstellen zu können. Nur die Gast-

freundlichkeit ist geblieben, alles andere strahlt in neuem Glanz.  

 

Genießen Sie die Zeit bei uns!

Ihre Familie Tayhus



9



10

ZEITREISE

2001

DEUTSCH-

INTERNATIONALE

KÜCHE

2004

DER CATERING-

PARTNER

FÜR IHR EVENT

2006

INTERNATIONALE  

KÜCHE & 

ANGESAGTE 

PARTYS

BIS 2014

Aus Liebe zum Detail

2004 2004 2007
TAGUNGS- &

EVENTLOCATION

KREATIVE 

STERNEKÜCHE 

AUF HÖCHSTEM 

NIVEAU

TAGUNGS- & 

EVENTLOCATION 

IM GEWÖLBEKEL-

LER



2010

RUSTIKALER

FLAIR 

AN DER MOSEL

2013
TAGUNGS- &

EVENTLOCATION

2011 2014 2018

2015

GEMÜTLICHER 

BIERGARTEN 

DIREKT AM RHEIN

PIZZA,  

PASTA & STEAK

EVENTLOCATION

ERÖFFNUNG IN 

RANSBACH- 

BAUMBACHKOBLENZ

RANSBACH- 
BAUMBACH
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2018 2022

2020 2023

EVENTLOCATION 

IM WELTWEIT 

ÄLTESTEN EISEN-

BAHNMUSEUM

EINSTEIN HOTEL

IN KOBLENZ

2025
HILTON 

GARDEN INN

COMING 
SOON

DB 
Museum

Lützel

HOTEL 

AM RÖMERPARK

IN ANDERNACH 

KOBLENZ
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EINSTEIN HOTEL AM RÖMERPARK, SKYBAR
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Verschenken Sie gemeinsame Zeit für Ihre Mitarbeiter,  

Ihre Familie & die besten Freunde.

Infos und Gutscheine unter  

bankett@einsteingastronomiegruppe.de  

oder Telefon Nr.: +49 261 / 92 13 99-0

Vorfreude VerschenkenVorfreude Verschenken
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GESCHENKGUTSCHEINE 
Wer mag es nicht, sich verwöhnen zu lassen und 

sich um nichts kümmern zu müssen? Ein geselliges 

Frühstück im EINSTEIN, ein mediterraner Abend 

mit Freunden im adaccio oder ein orientalischer 

Abend mit Shisha im Saphir. Gerne erstellen wir Ih-

nen auch einen individuellen Gutschein nach Ihren 

Wünschen.

Ihren Gutschein erhalten Sie im entsprechenden

Betrieb oder Sie bestellen ihn direkt unter

www.einsteingastronomiegruppe.de

GESCHENKGUTSCHEINE 

F Ü R  B E S O N D E R E  M O M E N T E

WÄHLEN SIE EINEN INDIVIDUELLEN 

WERTGUTSCHEIN AUS. Z.B.:

FRÜHSTÜCKEN

im EINSTEIN Mo. - Fr. 13,90€ |pro P.

Sa. - So. 14,90€ |pro P.

3-GANG ÜBERRASCHUNGSMENÜ              35,00€ |pro P.

im EINSTEIN| adaccio | Kloster Machern | Saphir  

Gerne erstellen wir Ihnen auch einen Gutschein nach

Ihren Wünschen.
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EINSTEIN EXCLUSIVE CATERING STELLT SICH VOR
Ein ausgezeichnetes Eventcatering ist kein Zufall, sondern das 

Ergebnis exakter und detaillierter Planung. Für Feiern, die lange 

in guter Erinnerung bleiben sollen, haben wir die besten Voraus-

setzungen – sowohl in der Auswahl der Räumlichkeiten, als auch in 

der individuellen Beratung und einer einwandfreien  Organisation.

So wichtig wie hochwertige Zutaten für ein perfektes Geschmacks-

erlebnis sind, so bedeutsam ist die Auswahl der „Zutaten“ für Ihr 

unvergessliches Event. Wird eine Zutat vernachlässigt, kann dies 

den Geschmack der gesamten Veranstaltung verändern.

Von der Kreation exquisiter Delikatessen, die Ihrer Vorliebe ent-

sprechen, über Weinempfehlungen und opulentem Ambiente, 

bis hin zum makellosem Service.

Jedes Detail wird sorgfältig ausgesucht und zu wundervollen 

Momenten für Sie und Ihre Gäste verarbeitet.

Wir halten grundsätzlich eine gesunde Balance zwischen Fleisch-, 

Gefl ügel-, Fisch- und vegetarischen Gerichten. Selbstverständ-

lich bieten wir auf Wunsch auch gluten- und laktosefreie Speisen 

an und kennzeichnen diese. 

Als Unternehmen der Einstein Gastronomiegruppe kann das 

EINSTEIN Exclusive Catering auf alle 14 Locations mit ganz 

unterschiedlichen Konzepten zurückgreifen. Darunter befi nden 

sich unter anderem ein uriges Brauhaus mit atemberaubender

Moselkulisse, ein Gourmetrestaurant mit modern puristischem  

Interieur, eine top moderne Kongresshalle oder auch das 

Kurfürstliche Schloss. Außerdem bestehen verschiedene Koop-

erationen mit weiteren externen Räumlichkeiten. 

Deshalb sind wir sicher – mit uns fi ndet jeder sein Lieblings- 

plätzchen. Wir freuen uns auf Sie!
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UNSERE UNTERNEHMENSPHILOSOPHIE

SERVICEORIENTIERUNG

Service wird in unserem Unternehmen groß geschrieben. Begin-

nend mit ersten Gesprächen und Besichtigungen vor Ort, tauchen 

wir mit Ihnen schon zu Beginn tief in Ihr Event ein. Es folgt die  

Erstellung eines übersichtlichen und genau auf Ihre Wünsche ange- 

passten Angebots. Ob bei der Planung im Vorfeld Ihrer Veranstal-

tung oder am Tag Ihres Events selbst, unsere Mitarbeiter handeln 

stets nach dem bekannten Motto: Der Gast ist König! 

ERFAHRUNG

Mit großem Stolz können wir auf ca. 17.000 Veranstaltungen in den 

letzten 16 Jahren mit jeweils 10–10.000 Personen zurückblicken.  

Zu unseren Kunden gehören neben zahlreichen Privatkunden,  

viele namhafte Unternehmen aus Wirtschaft und Industrie,  

sowie Persönlichkeiten aus der Politik, die uns regelmäßig ihre  

beeindruckenden Events anvertrauen.

MITARBEITER

Wir verfügen über einen Pool von 500 qualifizierten Mitarbeitern, 

die bereits seit vielen Jahren im Team zusammenarbeiten.  

Dadurch ist jede Handlung aufeinander abgestimmt und Ihre  

Veranstaltung wird zu einem perfekten Event.

SERVICEORIENTIERUNG

Service wird in unserem Unternehmen groß geschrieben. Begin-

nend mit ersten Gesprächen und Besichtigungen vor Ort, tauchen 

wir mit Ihnen schon zu Beginn tief in Ihr Event ein. Es folgt die  

Erstellung eines übersichtlichen und genau auf Ihre Wünsche ange- 

passten Angebots. Ob bei der Planung im Vorfeld Ihrer Veranstal-

tung oder am Tag Ihres Events selbst, unsere Mitarbeiter handeln 

stets nach dem bekannten Motto: Der Gast ist König! 

ERFAHRUNG

Mit großem Stolz können wir auf ca. 17.000 Veranstaltungen in den 

letzten 16 Jahren mit jeweils 10–10.000 Personen zurückblicken.  

Zu unseren Kunden gehören neben zahlreichen Privatkunden,  

viele namhafte Unternehmen aus Wirtschaft und Industrie,  

sowie Persönlichkeiten aus der Politik, die uns regelmäßig ihre  

beeindruckenden Events anvertrauen.

MITARBEITER

Wir verfügen über einen Pool von 500 qualifizierten Mitarbeitern, 

die bereits seit vielen Jahren im Team zusammenarbeiten.  

Dadurch ist jede Handlung aufeinander abgestimmt und Ihre  

Veranstaltung wird zu einem perfekten Event.
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Die Einstein Gastronomiegruppe arbeitet gerne nach dem Motto: 
„Die Zufriedenheit unserer Kunden ist unsere Inspiration.“ Mit jahre-
langer Erfahrung im Cateringbereich stets darauf bedacht Fehler 
zu vermeiden, bevor Sie passieren. Der wichtigste Blickwinkel eines 
Unternehmens ist der des Kunden“. Genau deshalb versuchen wir 
Ihr Event mit Ihren Augen zu sehen.
Unsere Firmenphilosophie ist gleichzeitig unsere Leidenschaft als 
Gastgeber, der Gästen wie Freunden begegnet und seine Mitarbeiter 
als Familie ansieht.
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STIMMEN UNSERER KUNDEN

* Liebe Frau Stolzenberg & Team,

hiermit möchten wir uns ganz herzlich bei Ihnen für die  
Unterstützung vor und während unserer Hochzeit bedanken. 
Wir hatten einen traumhaften Tag, den wir nicht nur dem schö-
nen Wetter und unseren Gästen verdanken, sondern vor allem 
auch Ihrem Engagement und der Leistung Ihres Teams. Bleiben 
Sie alle gesund!

Viele liebe Grüße,
Ehepaar Maddemann

* „Wenn Träume wahr werden“ 

Wer träumt nicht von einer Märchenhochzeit in einem fest-
lichen und glamourösen Saal, sowie einem kompetenten und 
zuvorkommenden Service? 
Das Kloster Machern und unsere Veranstaltungsleiterin 
Frau Stolzenberg haben unsere Erwartung an unsere Hoch-
zeit mehr als übertroffen. Der Tag war super durchgeplant 
und verlief ganz nach meinen Wünschen, welche bestens be-
rücksichtigt und umgesetzt wurden. Die Zusammenarbeit 
und Planung mit Frau Stolzenberg war sehr detailreich und 
mit guten Ideen bestückt. Nur Frau Stolzenberg schafft es eine 
aufgeregte Braut zu beruhigen. 
Das Buffet war ein Meisterwerk des Chefkochs, nicht nur 
wir, sondern auch unsere Gäste fanden, dass es eine 
Geschmacksexplosion im Mund war. Die Buffetauswahl 
war sehr großzügig und es war für jeden etwas dabei. Die  
Weine sind exzellent ausgewählt und das Kloster Machern 
Bier hat – laut meinem Mann – zu unserer Entscheidungs-
findung beigetragen. 
Das Kloster Machern Team hat es geschafft, trotz Corona, 
den schönsten Tag unseres Lebens zu gestalten. 
Danke an alle die hierzu beigetragen haben. Wir hätten  
keine bessere Entscheidung treffen können. 

Maria & Wladi

* Ein Feedback aus der Zeit der COVID19-Pandemie 2020.
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Hallo liebes Team, 

Sie haben echt ganze Arbeit an unserer Hochzeit geleistet und 
uns jeden Wunsch von den Lippen abgelesen.
Unsere Hochzeit war für uns traumhaft und einfach perfekt!!! 
Und das haben wir zu einem Großteil Ihnen und Ihrem Team 
zu verdanken. Wir würden Sie und die Partner der Einstein-
gastronomie jederzeit weiterempfehlen! 

Vielen Dank. 
Liebe Grüße aus Willich, Nadine & Stephan König
- Kurfürstliches Schloss Koblenz –

Sehr geehrte Frau Neudeck, 

wir wollten uns bei dieser Gelegenheit noch einmal ganz 
herzlich bei Ihnen, bei Johanna Krämer und beim ganzen 
Team für die äußerst gelungene und kompetente Organi-
sation und Durchführung unserer Hochzeitsfeier bedan-
ken. Sie alle haben entscheidend dazu beigetragen, dass 
es ein fantastischer Tag war und dass auch unsere Gäste 
rundum begeistert und zufrieden waren. 

Daniel & Harald 
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Liebe Frau Neudeck,

ich möchte es nicht versäumen mich nochmals herzlich für Ihre  
professionelle Arbeit bei der Regionalkonferenz zu bedanken. Der Service 
war perfekt, Ihre Mitarbeiter sehr freundlich und aufmerksam und das 
Essen hat unseren Kunden sehr gut geschmeckt. Vielen Dank für den rei-
bungslosen Ablauf! Sie haben damit zum Gelingen unserer Veranstaltung 
erheblich beigetragen.

Herzliche Grüße, 
Regionalkonferenz Volksbank RheinAhrEifel eG in der Rhein-Mosel-Halle 

Guten Abend Frau Neudeck, 

ich wollte mich für Ihren außergewöhnlichen Job am 
Freitag Abend bei unserer Veranstaltung bei Ihnen 
und Ihrem Team bedanken! Wir haben sehr positive 
Rückmeldung erhalten und ohne Ihre Unterstützung 
wäre der Abend nicht so gelungen gewesen. Hoffent-
lich lief auf Ihrer Seite auch alles wie geplant und es 
gab keine größeren Komplikationen. 

Mit besten Grüßen, Veranstaltungsteam der WHU

Hallo Frau Neudeck,

jetzt ist schon einige Zeit vergangen seit der Kon-
ferenz und ich wollte mich nochmal bei Ihnen  
für die gelungene Veranstaltung sowie die 
durchweg positive Zusammenarbeit 
bedanken. Ich habe lange darüber nachge-
dacht, ob mir etwas Negatives auffiel, aber 
mir ist nichts eingefallen. Im Gegenteil: Es gab 
Lob von allen Seiten, das ich hiermit gerne an 
Sie weitergebe. Vor allem das Catering wur-
de für die Qualität und den Geschmack des 
Essens sowie die hohe Professionalität und 
Freundlichkeit der Servicemitarbeiter sehr ge-
lobt. Aber auch die Technik war stets zur Stelle 
und hat wirklich sehr viel zum Gelingen der 
Konferenz beigetragen - auch hier gab es nur 
Lob. Kurzum: great job! Das war es schon von 
meiner Seite. Ich denke und hoffe, dass wir 
uns irgendwann wieder für Koblenz als Ver-
anstaltungsort entscheiden - mich würde es 
freuen. 

Viele Grüße und schöne Pfingsten 
Christian Frech

12. Europäische LS-DYNA Konferenz
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AUSZUG UNSERER KUNDEN
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Rückblickend auf die Corona-Hochzeitssaison muss ich sagen, 

dass die Brautpaare, welche sich im doppelten Sinne getraut ha-

ben, ihren großen Tag trotz der erheblichen Einschränkungen in 

unsere Hände zu legen, sehr zufrieden waren. Die Hochzeiten 

waren trotz alledem ein voller Erfolg.

Die Planungen für alle Beteiligten waren mehr als holprig, über- 

raschend und nervenaufreibend. Man konnte aufgrund der  

jeweiligen Entwicklungen der Pandemie und der damit zu- 

sammenhängenden Einschränkungen nie genau sagen, ob die 

ursprünglich geplante Feier wie angedacht durchführbar ist. 

Dies konnte, verständlicher Weise, ab und an mal zu erhitzten 

Gemütern führen. 

Aufgrund der Einschränkungen der Regierung bezüglich der 

Anzahl der Personen, welche stets variierte, war es schwierig 

eine finale Gästeanzahl festzulegen und dann erst 75 dann 

50 und zu guter Letzt 25 Personen zu kommunizieren. Somit 

waren manche Paare  dazu gezwungen, kurzfristig noch Gäste  

auszuladen. Trotz der zuvor festgelegten Sitzplätze, dem zu 

tragenden Mundschutz und den einzuhaltenden Mindestab-

ständen waren alle Gastgeber und Gäste aber dennoch sehr 

zufrieden. Auch unsere Mitarbeiter mussten logistische Hürden 

überwinden. Die Arbeit sowohl am Gast selbst und hinter den 

Kulissen musste zum Teil überdacht, immer mit Mundschutz 

und nach den vom Bund gesondert vorgeschriebenen Hygiene-

maßnahmen verrichtet werden.

Dennoch strahlten die Mitarbeiter. Die Köche bauten Einbahn-

straßensysteme, sodass beim Buffet die Mindestabstände im-

mer gewährleistet wurden. Im Außenbereich wurde durch unse-

re Logistik ein separater Bereich für den Empfang abgesperrt, 

sodass es zu keinen Kollisionen mit weiteren Gästen kommen 

konnte. Ich möchte mich an dieser Stelle nochmal ganz herz-

lich bei allen  Paaren für ihr Vertrauen bedanken, welches Sie 

uns entgegengebracht haben und ihre Veranstaltung unter er-

schwerten Bedingungen in unsere Hände gelegt haben.

HEIRATEN UNTER CORONA BEDINGUNGEN – DIESES JAHR IST ALLES ANDERS



25

Fazit: Es war trotz allen Einschränkungen eine schöne (aber 

kurze) Hochzeitssaison! DANKE!

Bankettleitung Einstein Gastronomiegruppe
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LIEBES BRAUTPAAR,
der erste große Schritt ist gemacht, die Frage aller Fragen ist  

gestellt. Doch was kommt jetzt? 

Die Planung einer Traumhochzeit scheint für viele ein nerven- 

raubendes Ereignis zu sein – muss es aber nicht! Vertrauen Sie 

uns und legen Sie den wichtigsten Tag in Ihrem Leben in unsere 

Hände. 

Wir führen Sie durch den gesamten Planungsprozess, von  

der Auswahl einer Eventlocation, über das benötigte Equip- 

ment & der Dekoration, bis hin zur Erstellung eines individuellen 

Menüs oder Buffets. Dadurch planen wir Ihre Hochzeit mit Ihrer 

ganz persönlichen Note. Erhalten Sie alles aus einer Hand und 

genießen Sie unseren Rundum-Service, ganz nach dem Motto: 

Sie träumen – wir planen!

Unsere Angebote werden individuell erstellt und ganz Ihren  

Bedürfnissen, Vorstellungen und Ihrem Budget angepasst. 

Vereinbaren Sie einen persönlichen Termin mit uns.

Wir freuen uns auf Sie!

Ihr Team des Bankettbüros ist erreichbar:

per Telefon: 

0261 / 92 139 920

per Email:

bankett@einsteingastronomiegruppe.de

oder

schloss@einsteingastronomiegruppe.de
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Kurfürstliches Schloss zu Koblenz
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Arrangement 1: Simply the Best
Arrangement 1: Simply the Best

129,50 € 
p.P.

  Empfang je nach Location mit Sekt, 

Orangensaft und Mineralwasser

   Saisonale Auswahl an herzhaften Snacks 

   Alkoholfreie Getränke, Bier, heiße Getränke

   Korrespondierende Weine

   3-Gang-Menü oder Buff et

   Mitternachtsimbiss

   Service- und Küchenpersonal

   Veranstaltungsleiter, der die Feier begleitet

   Stehtischhussen

   Buff et- oder Menügedeck, Tischwäsche

   Menükarte mit individuellem Text

    Kerzenleuchter (120 cm) mit Glasaufsätzen

    Raummiete und Reinigung (außer Kurfürst-

liches Schloss zu Koblenz 

& externe Locations)

Feiern Sie Ihre Hochzeit in der Zeit vom 
15. November – 15. März und Sie erhalten 

Vorteile im Wert von bis zu 300 €. 
wie z.B. Candybar, Nachlass Raummiete, DJ, etc.!

Gerne erstellen wir Ihnen auch ein 

individuelles Angebot. Wir freuen 

uns über Ihre Anfrage unter  

0261 / 92 139 920.
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157,00 € 
p.P.

Arrangement 3: Arrangement 3: 
 Sie träumen. Wir planen.
 Sie träumen. Wir planen.

 Alle Leistungen von Arrangement 1 & 2, zzgl.   Empfang im romantischen Klosterhof, Schloss-garten oder Foyer mit Riesling Sekt, Hugo, 
Aperol Spritz, Orangensaft und Mineralwasser  Große Auswahl an herzhaften Snacks

   Buff et- oder Menügedeck, Tischwäsche, 
Stehtische und Stuhlhussen 

  Hochzeitstorte mit Tischfeuerwerk

Arrangement 2: HarmonyArrangement 2: Harmony

  Alle Leistungen von Arrangement 1, zzgl.

  Menükarte mit individuellem Fotodruck

  Dekorative Staff elei für den Tischplan

 Korkgeld für Spirituosen ohne Berechnung

  Design Lichteff ekte im Innenraum (außer 

Kurfürstliches Schloss & externe Locations)

  Fotobox mit Printdruck ohne Limit, USB-

Stick mit Bilddateien, Spaßartikel und 

individuelles Drucklayout

142,50 € 

p.P.
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FERIT TAYHUS

Geschäftsführung

MONA NEUDECK 
Leitung  

Bankettbüro 

SARAH MEURER
Bankettassistenz

- 

AYSE SAMIRA ZENGIN
 Bankettassistenz

DEIN NAME
Logistiker

DEIN NAME
Koch 

DEIN NAME
Servicekraft

BIANCA STOLZENBERG
 Bankettabteilung

UNSER TEAM DER BANKETT- UND
CATERINGABTEILUNG STELLT SICH VOR

HIER KÖNNTE 
DEIN FOTO SEIN!

SENDE DEINE 
BEWERBUNG (M/W/D/) 

AN:

KARRIERE@EINSTEIN 
GASTRONOMIEGRUPPE.DE

HIER KÖNNTE 
DEIN FOTO SEIN!

SENDE DEINE 
BEWERBUNG (M/W/D/) 

AN:

KARRIERE@EINSTEIN 
GASTRONOMIEGRUPPE.DE

HIER KÖNNTE 
DEIN FOTO SEIN!

SENDE DEINE 
BEWERBUNG (M/W/D/) 

AN:

KARRIERE@EINSTEIN 
GASTRONOMIEGRUPPE.DE

JÜRGEN FLATT 
Bankettküche

LORENZO CAVATASSI 
Veranstaltungsleitung
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IHR EVENT  MIT UNS

Wir, das Team der Einstein Gastronomiegruppe, 

überlassen nichts dem Zufall, wenn es um Ihre 

Wünsche geht. Vom ersten Kennenlernen bis zum 

Veranstaltungsende sind wir mit Ihrem persönli-

chen Ansprechpartner, führender Kompetenz und 

Engagement für Sie da.

Seite an Seite planen wir mit Ihnen ihr indivi-

duelles Event mit der perfekten Location für Sie 

und zeichnen uns durch Exklusivität, kulinarische 

Vielseitigkeit und Ideenvielfalt aus.
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EINSTEIN HOTEL AM RÖMERPARK
Seit Juni 2020 ist Andernach um ein weiteres Highlight reicher:  

das EINSTEIN Hotel am Römerpark. Erbaut auf dem Gelände 

der ehemaligen Mälzerei Weissheimer fügt es sich perfekt in 

die rheinseitige Skyline der Bäckerjungenstadt ein. Ruhe bei 

gleichzeitiger Stadtnähe ist hier kein Widerspruch.

Besonderes Highlight ist das Panorama-Restaurant mit Sky-

bar in der fünften Etage. Es steht nicht nur Hotelgästen offen,  

sondern kann über den gläsernen Aufzug direkt erreicht 

werden: ganz gleich, ob tagsüber bei Kaffee und Kuchen oder 

ganztägig bei einem Glas Wein und ausgesuchten Speisen 

– genießen Sie den einmaligen Ausblick über das Rheintal, 

im Sommer wie im Winter von unserer wind- und wetterge-

schützten Dachterrasse.

Das EINSTEIN Hotel am Römerpark verfügt über 46 Zimmer 

sowie Gesellschafts- und Tagungsräume. Sie bieten Platz für 

bis zu 150 Personen und eignen sich darüber hinaus hervor-

ragend als exklusive Eventlocation.
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EINSTEIN HOTEL AM RÖMERPARK

Hochwertige Materialien und ein ausgesuchtes Interieur bie-

ten Komfort und Funktionalität, Tagungsmöglichkeiten und 

Rückzuginseln für Individualtouristen. Die Außenanlagen sind 

als Landschafts- und Skulpturenpark gestaltet und laden zum 

Verweilen ein. Direkt angrenzend und zugänglich liegt der his-

torische Garten mit Funden römischer Grabungen. Das Ein-

stein Hotel am Römerpark bietet Hotelgästen eine gut ausge-

baute Tiefgarage inklusive Ladestation für Elektroautos.

Besuchen Sie uns!

EINSTEIN Hotel am Römerpark

Konrad-Adenauer-Allee 8 | 56626 Andernach

Hotel 02632 40 33 699 | Skybar 02632 40 33 697 

einstein@einsteinhotels.de | www.einsteinhotels.de



39

EINSTEIN HOTEL AM RÖMERPARK

Das EINSTEIN Hotel am Römerpark bietet ebenfalls Räume für Kon-

ferenzen, Meetings, Tagungen und andere Anlässe. Mit modernster 

Technik, kostenfreiem W-Lan und einem separaten Bereich für 

Kaffeepausen, Lunchbuffets, Get Togethers oder Ähnlichem.

In unseren 2 Tagungsräumen können, je nach Bestuhlung bis zu 

120 Personen tagen.

Selbstverständlich verfügen wir ebenfalls über eine Tiefgarage, die 

mit einer kostenfreien E-Ladestation ausgestatten ist, die exklusiv 

für unsere Hotelgäste zu Verfügung steht.

Unsere Tagungspauschalen ab 79,50€ pro Person beinhalten 

folgendes:

· Tagungsgetränke im Raum ohne Limit

· Kaffeepause am Vormittag mit Snacks

· Mittagessen als 2-Gang Menü

· Kaffeepause am Nachmittag mit Snacks

· Elektrische Leinwand im Raum
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KÜCHENSTIL

Bewusstes und nachhaltiges Genießen 

ist uns wichtig. Daher beziehen wir für 

unseren modernen Küchenstil unsere 

Speisen hauptsächlich von regionalen Lie-

feranten.

TAKE AWAY

Auf Anfrage ist es möglich, verschiedene 

Gerichte auch zum Mitnehmen zu bestel-

len. Wenden Sie sich dafür einfach direkt 

an das Restaurant unter 02632 4033697.

EVENTS

Im Rahmen von Events in der Skybar oder 

dem Hotel bleiben keine kulinarischen 

Genüsse offen, von der Brauhaus - bis zur 

Sterneküche ist alles möglich. 

Gerne beraten wir Sie in einem 

persönlichen Gespräch.

BESONDERE TAGE

An Tagen wie Muttertag, Valentinstag, etc. 

kreiert unser Küchenchef ein spezielle 

Menü, gerne auch mit passender Weinbe-

gleitung. Eine Information dazu finden Sie 

auf unserer Homepage und in den sozia-

len Medien

ÜBERBLICK
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AUSZUG AUS DER SPEISEKARTE
GEGRILLTER OKTOPUS UND RAUCHPAPRIKA 
Kartoffelcreme | Knoblauchöl | Staudensellerie

RINDERCARPACCIO MIT GEBRATENEN RIESENGARNELEN 
Grana Padano | Avocado | Trüffel-Mayonnaise | Frisée & Rucola  

| Pinienkerne

GEGRILLTES NORWEGISCHES LACHSFILET 
Getrüffeltes Kartoffelpüree | Safransoße | Ofengemüse

RIGATONI MIT GEBRATENEN RINDERSTREIFEN 
Pestorahm | Zwiebel | Wurzelgemüse | Ofenkürbis |  

Cherrytomaten | Grana Padano | Rucola

TRÜFFEL GNOCCHI & GEBRATENE STEINPILZE 
Blumenkohlpüree | confierte rote Cherrytomaten

RÖMER BURGER  
Sauerteig-Kartoffelbrötchen | 100% Rindfleisch Patty  

Spezial-Sauce | Eisbergsalat Fleischtomaten | Gurken | Bacon 
zweierlei Käse | Parmesan Pommes

SOUS VIDE GEGARTE IBERICO SCHULTER  
Rotwein-Kräuter-Jus | Ofengemüse | Perlzwiebeln | Safran-Kar-

toffelcreme

KARAMELL-ERDNUSS RIEGEL MIT SCHOKOLADENBROWNIE 
Butter Scotch Creme | Joghurt Crumble  

Blutorangen Sorbet | glacierte Erdbeeren
MERAL KOCA, THORSTEN PÄTZOLD, WOLFGANG JUNG 

EINSTEIN Hotel am Römerpark

SILVESTER IN DER SKYBAR
GALA-MENÜ

Dieses Jahr freuen wir uns darauf, mit Ihnen gemeinsam in

das neue Jahr zu feiern. Kulinarisch verwöhnen wir Sie mit 

einem 5-Gang-Gala-Menü mit Sektempfang. Im Anschluss 

sorgt die Livemusik für die richtige Stimmung und begleitet 

uns bis in den Morgen.
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DAS SAPHIR STELLT SICH VOR
„Was liegt näher als ein Konzept, das den Wurzeln entspringt“

Als neuestes Mitglied der EINSTEIN Familie zeigt sich das orienta-

lisch angehauchte Restaurant am Josef-Görres-Platz in Koblenz. 

Kenan Tayhus selbst hat das Interieur entwickelt, geplant und 

umgesetzt. Seine Qualitäten hat er allerdings schon beim adac-

cio und EINSTEIN unter Beweis gestellt, die er völlig neu konzi-

piert hat. Wer die beiden genannten Restaurants kennt, weiß,  

das ihn nun auch im Saphir stilvolle Eleganz und trendige Farben 

erwarten. Küche wie auch Theke wurden ebenfalls vollständig er-

neuert.

 

Das Speisenkonzept reicht von tradionellen Mezze über Salate 

und Burger bis hin zu Fisch- und Fleischgerichten, allesamt orien-

talisch verfeinert. Ein Blick in die Speisekarte verrät die Liebe zu 

unserer Berufung.

Passend zum Konzept bieten wir hochwertige Wasserpfeifen für 

den anspruchsvollen Shisha-Raucher. Diese kannst du gemüt-

lich im separaten Indoorbereich genießen. Die große beleuch-

tete Bar mittig des Restaurants verwandelt das Restaurant am 

Abend in eine trendige Cocktailbar mit einer großen Auswahl an 

Spirituosen, Champagner und Weinen.
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MITTAGSGERICHTE

Zur Mittagszeit erwarten dich spezielle 

Empfehlungen des Küchenchefs, die du 

als Ein- bis Dreigangmenü wählen kannst. 

Natürlich kannst du Dir auch die lecke-

ren Gerichte aus unserer Speisekarte  

aussuchen.

SHISHA LOUNGE

Hochwertige Hukas in der speziellen In-

doorlounge. Zudem bieten wir tabakfreie-

nikotinfreie, auf Früchten basierende Fül-

lungen an 

BIG NIGHT IN OR OUT

SAPHIR TAKE AWAY

Die meisten unserer Gerichte kannst du 

auch unterwegs oder zu Hause genießen.

GENIESSEN IN DER COCKTAILLOUNGE

Mit einer große Auswahl an Spirituosen, 

Weinen, Champagner und alkoholfreien 

Getränken findet jeder sein passendes 

Tröpfchen

ÜBERBLICK
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AUSZUG AUS DER SPEISEKARTE

BABA GANOUSH 

Aubergine | Tomaten | rote Paprika |  

Knoblauch | frische Minze

MUHAMMARA 

Walnüsse | Croutons | geröstete Paprika | Knoblauch  

Zitronensauce | Tomatenmark | Paprikapaste |  

Olivenöl | Gewürze 

GERÖSTETER BLUMENKOHLSALAT  

Blumenkohl | Minze | Petersilie | Joghurt-Knoblauch-Dip  

| Olivenöl | Zitronenvinaigrette

WRAP | HÄHNCHEN 

Hähnchenfilet | Paprika | Champignons |  

Cheddar | Sesam  

ROASTBEEF SPIESS  

Roastbeef | Grillgemüse | Sumak-Zwiebeln

MANTI GEBACKEN 

gebackene orientalische Ravioli | Hackfleischfüllung |  

Tomatensauce | Joghurt | Butter | Kräuter

MEZZE

Als Mezze bezeichnet die orientalische Küche ihre traditionellen 

Vorspeisen. Es sind raffinierte kleine Köstlichkeiten, die haupt-

sächlich vegetarisch sind und kalt serviert werden. 

Sie machen nicht nur Vorfreude auf die Hauptspeise, sondern 

können geschmacklich auch im Alleingang punkten. Ob als  

Appetitanreger, kleine Snacks für Zwischendurch oder als Finger-

food für einen gemütlichen Abend mit Freunden
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Die Feiertage 2022 
EINSTEIN

24.12. 09:00 - 12.00 Uhr  Frühstücksbuffet, 
danach weihnachtliche Speisekarte
25.12. und 26.12. 09:00 - 13.00 Uhr  Frühstücksbuffet, ab 12 Uhr
weihnachtliche Speisekarte, Abends Weihnachtsmenü zur Auswahl
31.12. 09:00 – 12:00 Uhr Frühstücksbüffet, danach a la carte, 
Abends Silvesterparty mit á la Carte und DJ
01.01.2023 09:00 - 12.00 Uhr Frühstücksbuffet, danach á la Carte

ADACCIO

24.12. 09:00 - 12.00 Uhr Frühstücksbuffet
12:00 - 15:00 Uhr á la Carte, danach geschlossen
25.12. ab 10:00 Uhr geöffnet, a la carte
26.12. ab 10:00 Uhr geöffnet, a la carte
31.12. ab 10:00 Uhr geöffnet, am Abend Silvesterparty a la carte mit DJ
01.01. ab 11:00 Uhr geöffnet, a la Carte

EINSTEIN HOTEL - SKYBAR

24.12. ab 12.00 Uhr geöffnet mit weihnachtlicher Speisekarte
25.12. ab 12:00 Uhr geöffnet mit weihnachtlicher Speisekarte
26.12. ab 12:00 Uhr geöffnet
31.12. ab 12:00 – 15:00 Uhr mit weihnachtlicher Speisekarte geöffnet, 
am Abend Silvesterparty mit einem 5 Gang Gala Menü mit Sektempfang  
01.01. ab 17:00 Uhr winterliche Speisekarte
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Die Feiertage 2022  
KURFÜRSTLICHES SCHLOSS

31.12. Große Silvesterparty im Schloss

SAPHIR

24.12. ab 09:00 Frühstück a la carte, ab 12:00 Uhr
normale Speisekarte
25.12. ab 09:00 Frühstück a la carte, ab 12:00 Uhr
normale Speisekarte
26.12. ab 09:00 Frühstück a la carte, ab 12:00 Uhr
normale Speisekarte
31.12. ab 12:00 Uhr geöff net,
am Abend Silvesterparty a la carte mit DJ 
01.01. ab 12:00 Uhr geöff net, a la Carte

BRAUHAUS KLOSTER MACHERN

24.12. geschlossen
25.12. ab 11 Uhr geöff net mit weihnachtlicher Speisekarte
26.12. ab 11 Uhr geöff net mit weihnachtlicher Speisekarte
31.12. ab 11 Uhr geöff net mit weihnachtlicher Speisekarte,
Silvesterabend a la carte
01.01. ab 11 Uhr geöff net
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DAS EINSTEIN STELLT SICH VOR
Im Jahr 2001 öffnete das EINSTEIN im Herzen der histori- 

schen Altstadt seine Pforten und ist der Namensgeber unse-

rer Gastronomiegruppe. Seinen 20. Geburtstag feierte das  

EINSTEIN im Lockdown, nutze aber die Zeit um sich von Grund 

auf zu renovieren.

Es vereint das Flair von Café, Restaurant und Cocktailbar – lädt 

Jung und Alt zum Verweilen ein. Jeden Morgen herrscht hier  

reges Treiben, wenn sich die Gäste um das reichhaltige Früh-

stücksbuffet mit frischem Obst, Saft und weiteren Köstlichkeiten 

tummeln. In entspannter Atmosphäre tauschen Sie sich aus, las-

sen sich das Frühstück schmecken und genießen den herzlichen 

und familiären Service. An speziellen Tagen wird ein Brunch- 

buffet geboten. Das Frühstücksbuffet wird so um eine Auswahl 

an schmackhaften Vorspeisen, Hauptgerichten und Dessertva-

riationen ergänzt. Hier findet jeder, was das Herz begehrt, hier 

wird jeder satt!

Aber auch zur Mittagszeit hält das EINSTEIN immer etwas Pass- 

endes bereit: Unser Küchenteam überrascht Sie mit wöchentlich  

wechselnden, leichten Mittagsangeboten und versüßt Ihnen so 

Ihre Mittagspause. Zu jeder Tageszeit erwartet Sie raffiniertes 

ehrliches Essen in entspannter Atmosphäre – erleben Sie unser 

Restaurant und lassen Sie sich kulinarisch begeistern.
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FRÜHSTÜCKSBUFFET

09 bis 12 Uhr, reichhaltiges Frühstücks- 

buffet inkl. Antipasti, Obst und Saft vom 

Buffet. Frühzeitige Reservierung empfeh-

lenswert. p.P.  Mo.-Fr. 13,90 €

 Sa.-So. 14,90 € 

MITTAGSGERICHT

Täglich wechselnde Mittagsangebote von 

Montag – Freitag.  p.P. ab 8,90 €

BRUNCH

An besonderen Tagen im Jahr laden wir un-

sere Gäste zum großen Brunchbüffet ein.

Dies besteht aus einem reichhaltigen 

Frühstücksbuffet sowie einer Auswahl 

an warmen Speisen inkl. Vorspeisen und 

Desserts. Die Termine geben wir recht-

zeitig auf unserer Homepage und in den 

sozialen Medien preis. 

HAPPY COCKTAIL

Täglich von 17 bis 20 Uhr und mittwochs  

sogar bis 24 Uhr.

LADIES FRÜHSTÜCK

Jeden Mittwoch: Was gibt es Schöneres,  

als mit den besten Freundinnen in den  

Tag zu starten und bei einem leckeren 

Frühstück den neuesten Klatsch und 

Tratsch auszutauschen? Kommt Mittwochs 

ins EINSTEIN und erhaltet ab sechs Ladies 

ein Glas Sekt / alkoholfreien Sekt gratis 

dazu.

Das Angebot gilt nicht an Feier- und Brückenta-

gen, sowie den Ferien in Rheinland-Pfalz, gültig  

ab 18 Jahren, kein Alternativgetränk möglich.

ÜBERBLICK

Kinder von 0-5 Jahren frühstücken gratis, 

Kinder von 6-11 Jahren für 7,90 €!
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AUSZUG AUS DER SPEISEKARTE

RINDERCARPACCIO CLASSIC 

frische Champignons | Sellerie | Olivenöl  

Rucola |Parmesan   

VEGANER WRAP 

Hummus | Süßkartoffel | Salat | Rote Bohnen | Tomaten 

BUNTE RAVIOLI  

Spinat | Käse | Kirschtomaten | Basilikumpesto 

BLACK ANGUS RINDERFILET CA. 200 G 

Kräuterbutter | Grüne Bohnen  

CAESARS BURGER  

gebratene Hähnchenbrust | Tomate | Romana Salat |  

Pommes frites | Caesar Dressing | Parmesan 

KALBSLEBER 

Marsala Sauce | Apfel | Zwiebel | Kartoffelpüree   

KAISERSCHMARRN  

Pflaumenkompott | Vanilleeis  

EINSTEINS 3-GÄNGE-GENIEßER-MENÜ

Lassen Sie sich vom Küchenchef überraschen und genießen 

Sie ein leckeres 3-Gang-Menü. Gerne empfehlen wir Ihnen die 

passenden Weine aus unserer Schatzkammer. 

Ihr EINSTEIN Team wird Sie gerne beraten. 



52

EINSTEIN LIVE 

Ob Jazz, Pop, Funk, Soul oder Rock. Im Cafè Einstein bieten wir  

den unterschiedlichsten Künstlern die Plattform, unsere Gäste 

mit ihrem Programm zu begeistern. So heißt es jeden ersten  

Donnerstag im Monat (in Ausnahmefällen auch an anderen  

Terminen) ab 19.00 Uhr „Einstein Live“. An diesen Tagen sorgen  

regionale und auch überregionale Bands mit ihren Songs für 

phantastische Stimmung im Einstein. 

TERMINE 2022

Aufgrund der aktuellen Unsicherheiten wegen Corona werden 

wir die Termine kurzfristig auf unserer Webseite und in den 

sozialen Medien veröffentlichen.  

Die Programmvorschau finden Sie auf:  

www.einstein-koblenz.de

www.facebook.com/einsteinkoblenz

www.instagram.com/einsteinkoblenz/
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SILVESTER IM EINSTEIN

GALA-MENÜ

Jedes Jahr freuen wir uns darauf, mit Ihnen gemeinsam in das 

neue Jahr zu feiern. Kulinarisch verwöhnen wir Sie mit einer 

kleinen Karte, aus der Sie sich Ihr Silvesterdinner zusammen-

stellen können. Im Anschluss sorgt ein DJ für die richtige Stim-

mung und begleitet uns bis in den Morgen.

MEHMET TAYHUS 
Ihr Gastgeber 
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DAS ADACCIO STELLT SICH VOR
Pizza, Pasta & Steak – das Konzept ist so einfach, wie genial. Im 
Jahr 2014 eröff nete das Restaurant am Josef-Görres-Platz in 
Koblenz. 

Es kommen knusprig dünne Pizzen, hausgemachte Pasta und 
frisch zubereitete, kreative Salate auf den Teller. Auch die saftig 
gegrillten Steaks sind ein Genuss für den Gaumen, denn durch 
spezielle Lagerungs- und Zubereitungsverfahren wird das 
Fleisch einmalig zart.

Auch die Weinkarte im allgemeinen gilt als regional und raffi  -
niert. Passend dazu hält unser Sommelier eine große Auswahl 
an besonderen Weinen vor. 

Als süßer Abschluss des Besuchs oder zum Kaff ee und Kuchen 
werden köstliche Leckereien aus der Patisserie oder hausge-
machte italienische Desserts angeboten.

Bei Betreten des adaccio Restaurants sticht sofort die hell 
beleuchtete Theke ins Auge. Sie ist das Markenzeichen von 
adaccio – denn mit einer schier unendlichen Auswahl an 
Spirituosen und Champagner verwandelt sie das Restaurant in 
eine trendige Cocktailbar. 

Wer also einfach nicht genug bekommt, kann es sich bequem 
machen und bei den Klängen von angenehmer Loungemusik 
das große Cocktail- und Ginangebot genießen oder sich die 
Speisen als „take away“ mit nach Hause nehmen.

adaccio – die gesunde Art des Genusses.
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UNSERE KÜCHENPHILOSOPHIE
WUSSTEST DU SCHON, DASS...

die ganz besondere und seltene Fleischqualität aus den  

nachhaltigen Futter- und Aufzuchtsbedingungen von Rind, 

Schwein und Co. resultiert? Aus Überzeugung wird im 

adaccio nur Fleisch von Farmen bezogen, auf denen die 

Tiere stressfrei und glücklich ohne  Hormone und Antibio-

tika aufwachsen.

du deine Lieblingsgerichte auch als Take Away in kompos-

tierbaren Schalen und der speziellen adaccio Pizza-Box 

mit nach Hause nehmen kannst? 

Vegetarisch • Vegan • Glutenfrei  
Wir beraten Dich gerne!

das adaccio seine Pasta nach einem traditionellen  

italienischen Hausrezept selbst herstellt?

die Pizzen im speziellen adaccio-Steinofen  

unglaublich lecker und knusprig werden?

du alle Pizzen, Pasta und Burger auch glutenfrei 

und alle Heißgetränke laktosefrei genießen kannst?

du im adaccio ganz tolle glutenfreie Desserts  

essen kannst? 
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AUSZUG AUS DER SPEISEKARTE
ADACCIO BOWL ORIENTAL 

Blattsalat | Bulgursalat | Chili-Hummus | Avocado-Creme | Falafel 
| Sesam | Paprika | Feta Mango-Chilli-Dressing 

MEDITERRANER 
Blattsalat | Rucola | Kirschtomaten | gegrillte Hähnchenbrust-

streifen | Champignons | Gouda | Cashewkerne |  
Avocado | Balsamico-Dressing

FETTUCCINE | DI POLLO 
Tomatensauce | Hähnchenstreifen | Sahne | Knoblauch |  

Jalapeños | Koriander |Parmesan

MENS CUT - US STRIPLOIN · 300 g 
Das Rumpsteak aus dem Roastbeef | Home Fries | Kräuterbutter

US BLACK ANGUS GRAIN 
AUSTRALISCHER-BEEF BURGER „ADACCIO“  

Brioche Bun 200 g AUS-Beef | BBQ Sauce | Spezial Sauce | 
 Bacon | Blattsalat | Tomate | geschmolzener Käse | 

 saure Gurke | geschmorte Zwiebel | Spiegelei

PIZZA FORO® Die berühmte Pizza mit dem Salatnest

CHILI CHICKEN FORO MIT CAESAR SALAD 
gegrillte Hähnchenstreifen | Tomaten Chili Salsa | Koriander | 

Sour Cream | Mozzarella | Caesar Salad

PENNE | FUNGHI 
Speck | rote Zwiebel | Pilz-Rahm-Sauce | braune Champignons

LACHS FLAMMKUCHEN 
Creme Fraiche | Spinat | Lachs
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UNSERE FLEISCHQUALITÄT

Unsere Gäste sagen uns nach, wir haben das „beste Fleisch der 

Region“. Wir fühlen uns geehrt und arbeiten kontinuierlich daran,

diesen Ruf zu halten. Wir sind selbst sehr froh darüber, solch 

eine hervorragende Qualität gefunden zu haben. Und die kommt 

nicht von ungefähr – wir beziehen unser Fleisch von einem Lie-

feranten, der eine strenge Philosophie verfolgt: sein Fleisch 

stammt ausschließlich von Farmen, in denen die Tiere stressfrei 

und glücklich aufwachsen und frei von Hormonen und Antibio-

tika sind. Die Aufzucht in natürlicher Freilandhaltung, strengste 

Qualitätskontrollen und eine ganz besondere Zusammenset- 

zung der Futtermittel lassen unser Rind & Co zum besten  

Gourmetfleisch avancieren.

Wähle z. B. zwischen Grandchester - getreidegefüttertem Black 

Angus Filet aus Australien oder getreidegefüttertem US Black 

Angus.

Unsere Fleischqualität ist dadurch spürbar, sichtbar und vor  

allem schmeckbar. Genug der Worte – überzeugen Sie sich selbst. 

Wir freuen uns auf Dich!
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AFTER WORK PARTY 

Wir hoff en natürlich wie gewohnt nach der Coronapause wieder 

in die After-Work Saison zu starten. Hippe DJ's, gute Weine und 

tolle Menschen - ein Abend unter Freunden. An festgelegten Frei-

tagen starten wir das Event mit unserer Aperitivo Time: von 19 bis 

21 Uhr und servieren wir Dir Snacks und Champagner. Aufgrund 

der aktuellen Unsicherheiten wegen Corona werden wir die Ter-

mine kurzfristig in den sozialen Medien veröff entlichen. 

Lasst Arbeit, Arbeit sein und genießt den Abend mit uns! Termine 

fi ndet ihr auf unsere Website www.adaccio.de und auf

instagram.com/adacciokoblenz 

AFTER WORK PARTY 
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GENIESSEN IN DER COCKTAILLOUNGE

Die schier unendliche Auswahl an Spirituo-

sen, Weinen und Champagner verwandelt 

das adaccio in eine trendige Cocktailbar. 

Es erwarten euch altbekannte Klassiker, 

aber auch interessante Cocktail-Kreatio-

nen oder einen erfrischenden Moët Ice. 

Mit 35 verschiedenen Sorten Gin, 65 Sor-

ten Cognac, Rum & Whisky und einer brei-

ten Auswahl an den besten Champagner 

wird der Abend  sicher lustig.

LUNCH-TIME UND EMPFEHLUNGEN

Neben der normalen Speisekarte gibt es 

immer wieder Empfehlungen des Hauses, 

die wochentags angeboten werden.

HAPPY VINO

Immer Montag – Donnerstag 

eine Flasche Wein „Suprise“, 

Brotvariation, Oliven, Parmesan  21,90 €

AFTER-WORK-PARTY

An ausgewählten Freitagen versammeln 

sich tolle Menschen zum After Work. Un-

sere Termine findet ihr auf unserer Home-

page: www.adaccio.de

BIG NIGHT IN OR OUT – 

ADACCIO TAKE AWAY

Alle Pizzen, Pasta & Salate kannst Du auch 

zu Hause genießen. Transportiert werden 

diese in kompostierbaren Schalen und der 

speziellen adaccio Pizza-Box.

ÜBERBLICK
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IRFAN GENCER 
Ihr Gastgeber 
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RANSBACH-BAUMBACH
Ganz im Style des adaccio Koblenz ist diese Location nach voll-
ständigem Umbau ebenso trendig und mit dem neuesten Stand 
der Technik ausgestattet. Egal ob Familienfeier, Hochzeit oder 
Firmenevent, mit einer Personenanzahl von bis zu 160 im Innen-
bereich können Sie hier im Rahmen einer geschlossenen Gesell-
schaft gelassen feiern. 

Die beeindruckende Theke in der Mitte sowie der vollständig 
offene Küchenbereich sind das Highlight des Raumes. Dadurch 
stehen Ihnen alle Varianten der Showküche zur Verfügung. 
Das Interieur ist modern und geradlinig, Tische, Stühle und 
Lampen sind individuell designed.  Durch die große, trendige 
Bar und dem DJ Pult ist Ihnen ein stimmungsvoller Ausklang 
Ihrer Veranstaltung nach dem Dinner und dem offiziellen Teil 
garantiert.

Das Besondere an adaccio Ransbach-Baumbach ist die mehrge-
schossige Aufteilung des Innenraums, die große Außenterrasse 
sowie der komplett in Glas gehüllte Innenbereich.

Dadurch erhält die Räumlichkeit tagsüber eine tolle lichtdurch-
flutete Atmosphäre und abends ein wunderschönes romanti-
sches Flair. Auf der großen Außenterrasse können Ihre Gäste 
von April bis Oktober die Sonnenstrahlen genießen.
Und das Beste: Ums parken müssen sie sich hier keine Gedan-
ken machen – es gibt sehr viele Parkplätze direkt vor der Tür.
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DAS KLOSTER MACHERN STELLT SICH VOR
Umgeben von Weinbergen direkt an der Mosel, unweit von  

Bernkastel-Kues befindet sich das ehemalige Zisterzienserinnen-

kloster.

Kulinarisch, wie auch architektonisch, hat das heutige Brauhaus 

Kloster Machern viel zu bieten. Neben der hochwertig rustikalen 

Küche, ist es auch für seine eigene Klosterbrauerei bekannt. 

Im Sommer finden Sie keinen schöneren Platz zum Verweilen: 

Unsere große Sonnenterrasse mit 200 Plätzen ist ein traum-

hafter Ort, um den Alltagsstress zu vergessen. Die Mosel zu  

Füßen und den Blick auf die weiten Weinberge gerichtet, können  

Sie einen der regionalen Spitzenweine oder ein hausgebrautes  

kühles Bier von Braumeister Michael Berthold genießen.

Freunde historischer Spielsachen, aber auch wertvoller Ikonen 

kommen bei einem Besuch im Spielzeug- und Ikonenmuseum 

ebenso auf ihre Kosten. Eine LEGO® Ausstellung zeigt mit viel  

Liebe zum Detail, wie man Gebäude, Städte und Straßenland-

schaften nachbauen kann. Eine Spielecke im Museum und ein 

Spielplatz im Klosterpark begeistert die Kleinen.
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HISTORISCHER AUSFLUGSORT
Das großzügige Areal und die verschiedenen Räumlichkeiten 

des Brauhaus Kloster Machern bieten großen und auch kleinen  

Gruppen ideale Möglichkeiten. Reisen Sie mit dem Bus, dem 

Schiff oder zu Fuß an – bei uns sind Sie bestens aufgehoben.  

Für Busgruppen steht ein geräumiger Parkplatz zur Verfügung. 

Die Gruppen werden schnell und perfekt betreut, egal ob Brau- 

stube, Zisterzienser Stube, Grillkeller, Terrasse oder im Selbstbe- 

dienungsbereich des Biergartens.

Wir freuen uns auf Sie!
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UNSERE RÄUME

Barocksaal 50 – 180 Personen 
romantisches Ambiente wie im Märchenschloss

Zisterzienser Stube 50 – 90 Personen 
Brauhaus-Charme

Grillkeller 30 – 70 Personen 
gemütlich und rustikal – wie bei den Rittern

Restaurant bis 100 Personen 
Das Herzstück des Klosters

Feierliches Standesamt 25 – 40 Personen 
kleiner Festsaal

Außenterrasse ca. 250 Personen
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AUSZUG AUS DER SPEISEKARTE
MOSELLÄNDISCHE FESTTAGSSUPPE 

Rinderkraftbrühe

FLAMMKUCHEN „MEDITERRAN “ 
Belegt mit Speisequark, Rahm, Ziegenkäse Olivenscheiben, 

Tomaten und Käse 

KÄSESPÄTZLEPFANNE 
mit Zwiebeln

SALADE DU CHEF  
Verschiedene Blattsalate, Gurke, Tomate in weißem 

Balsamico-Öl-Dressing garniert mit gebratenen  
Hähnchenbruststreifen und Champignons dazu Klosterbrot 

HÄHNCHENBRUSTFILET 
an Currysauce mit Basmati-Reis 

KLOSTER-HÄHNCHEN-BURGER 
mit Sweet-Chili-Sauce und Pommes Frites

SAUERBRATEN VOM RIND  
mit Rotkohl und Kartoffelklößen

SCHWEINSHAXE MIT BRAUMEISTERSOSSE  
dazu Sauerkraut und Klosterbrot 

ZARTBITTER-SCHOKOLADENKÜCHLEIN 
mit Vanille-Eis

Unser selbstgebrautes Kloster Machern Bier von Braumeister  

Michael Berthold.
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FIRMENFEIERN UND TAGUNGEN 
Egal ob Mitarbeiterversammlung, Jubiläen oder sonstige Feier- 

lichkeiten. Im Kloster Machern bieten wir Ihnen die perfekte 

Location für Ihr Event. Besonders beliebt sind Feiern im  

Barocksaal oder auf der großzügigen Terrasse. Für den rustikalen 

Geschmack eignet sich unser Grillkeller, zu dem passend ein  

deftiges Büffet angeboten wird. 

Für Ihre Tagung bieten wir Ihnen verschiedene Räume – auf 

Wunsch auch mit technischer Ausstattung – an. Sogar Messen 

werden gerne bei uns veranstaltet. 
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HEIRATEN IM KLOSTER MACHERN
Das Kloster Machern wurde im 13. Jahrhundert errichtet und bestand in 

dieser Funktion bis 1802. Im späten 20. Jahrhundert wurde es aufwändig 

saniert, so dass die barocken Gebäude heute in neuem Glanz erstrahlen.

Die Schönheit und Reinheit des Klosters erzeugt eine höchst romantische 

Stimmung. Auch die idyllische Lage am linken Ufer der Mosel mit einem 

traumhaften Klostergarten trägt zum Sinnbild der perfekte Hochzeits- 

location bei. Da das Standesamt Bernkastel-Kues eine Außenstelle im 

Kloster Machern betreibt, können Brautpaare hier standesamtlich getraut 

werden. Zudem bietet sich eine freie Trauung in der historischen Cornelius-

kapelle des Klosters an.

Die vielfältigen räumlichen Möglichkeiten des Kloster Macherns bieten 

Platz für bis zu 200 Personen. Jeder Raum hat seinen ganz eigenen beson-

deren Charme, so dass jeder den passenden für sich findet - ob gemütlich 

und rustikal im Grillkeller oder ganz märchenhaft im Barocksaal.

Das traumhafte Klosterambiente lässt Ihre Hochzeit zu einem unvergess-

lichen Erlebnis werden.

Wir freuen uns sehr darauf, Sie kennen zu lernen und den schönsten Tag 

Ihres Lebens mit Ihnen gemeinsam zu planen.
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Feiern Sie Ihre Hochzeit in der Zeit vom 15. November – 15. März 
und Sie erhalten Vorteile im Wert von bis zu 300 €. wie z.B. eine Candybar!
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DER BIERGARTEN CAFÉ RHEINANLAGEN STELLT SICH VOR
Der Biergarten Café Rheinanlagen befindet sich direkt am Rhein-

ufer in den Kaiserin Augusta Anlagen, einer der schönsten Plät-

ze in Koblenz. Die gesamte Uferpromenade wurde im Zuge der 

Bundesgartenschau komplett neu gestaltet.

Da sich der Umbau des gesamten Areals Café Rheinanlagen noch

in Planung befindet, erhalten wir unseren Biergarten in den Som-

mermonaten vorerst im traditionellen Gebäude bzw. Gelände 

aufrecht.

"Verkleidet" als kleiner Beach-Club befindet sich das Café  

wenige Stufen über dem Biergarten. Dort werden Sie von  

unserem freundlichen Servicepersonal empfangen. 

Sitzend auf Strandliegen mit den Füßen im Sand, genießen Sie 

mit Blick auf den Rhein den lauwarmen Sommerabend. Zudem 

bieten wir hervorragende Kuchen und Kaffeespezialitäten sowie 

leckere Cocktails an.

Der Biergarten ist während der Sommermonate in seinem  

gewohnt rustikalen Flair für Sie geöffnet. Dort sitzen Sie  

direkt am Rhein, während abends romantische Lichterketten für 

Stimmung sorgen. Wir bieten Ihnen kalte Getränke und Kaffee  

sowie verschiedene warme Snacks im Selbstbedienungssystem 

an.
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DER DEINHARD‘S GEWÖLBEKELLER STELLT SICH VOR
Im historischen Kellergewölbe des Stammhauses der Deinhard 

Sektkellerei befinden sich einzigartige Räume, die bereits im 

„Roh-Zustand“ eine unglaublich romantische und super gemüt-

liche Atmosphäre ausstrahlen. 

Aus diesem Grund eignet sich die Location für nahezu alle  

Anlässe. Sie möchten als Firma Ihre Mitarbeiter oder Führungs- 

kräfte zu einem besonderen Abend einladen? Dann buchen Sie  

doch  unsere große Tafel im Kellermuseum, umgeben von urigen  

Fässern, Flaschen und historischem Equipment und lassen sich  

kulinarisch verwöhnen. Für größere Gruppen eignet sich der  

Veranstaltungsraum im Gewölbekeller, dessen Wände mit Wein- 

flaschen geschmückt sind. Der Raum kann in allen Farben be- 

leuchtet  und mit Ihrer Corporate Identity verwandelt werden. 

Ob Sie eine große Tafel oder verschiedene Tischinseln wünschen, 

bei uns stehen Ihnen alle Möglichkeiten zur Verfügung. 

Tagung, Firmenfest, Familienfeier oder Hochzeit – wir freuen uns 

sehr darauf, diesen Tag mit Ihnen gemeinsam zu erleben.
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HISTORIE ERLEBEN
Das Deinhard Stammhaus in der schönen Koblenzer Altstadt wur-

de 1794 als geschichtsträchtiges Weinhandelshaus gegründet 

und ist weltweit bekannt. Bereits 1843 begann Deinhard, als eines 

der ersten Häuser in Deutschland, mit der Herstellung von Sekt.  

Der Originalkeller, welcher heute auch als Museum dient, bietet 

sich ideal für Veranstaltungen, Familienfeiern, Geburtstage und 

weiteren Feierlichkeiten an. Der urige Charme des Gewölbe- 

kellers ist unvergleichbar. Verbringen Sie einen unvergesslichen 

Abend mit uns!
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Dass die Einstein Gastronomiegruppe viele unterschiedliche 

Eventlocations besitzt, die sich nicht mit einander vergleichen 

lassen, ist bekannt. Eine der wohl Außergewöhnlichsten ist der 

historische Deinhard‘s Gewölbekeller. Das urige und gemütliche 

Ambiente in Kombination mit unserem gewohnten Leistungs-

umfang lässt wunderbare Möglichkeiten für jegliche Art von Ver-

anstaltungen offen. So können rustikale Abendveranstaltungen 

mit gemütlichen Flair über romantische Bankette in edlem weiß 

bis hin zu klassischen Tagungen den Charakter des Gewölbes  

komplett ändern. 

Die historischen Flaschenstapel und großen Weinfässer unter-

streichen das gemütliche Ambiente und lassen sich mit Akzentbe-

leuchtung perfekt in Szene setzen und den Raum immer wieder  

neu erstrahlen. Der Keller hat einen ganz eigenen Charme und 

jeder, der die Räumlichkeiten betritt ist verzaubert. 

Von Feiern von Kleingruppen ab 10 Personen bis hin zu größeren 

Events bis 100 Personen lässt sich der Gewölbekeller in einen 

wunderbaren Bankettsaal mit verschiedensten Atmosphä-

ren verwandeln. Durch die angrenzende Säulenhalle können  

bis 200 Personen Platz finden.

Eine schöne Ergänzung und besonderes Highlight für jede Veran-

staltung, sind die immer noch angebotenen Kellerführungen der 

Vinothek. So tauchen unsere Gäste in die Geschichte des Koblen-

zer Sektmuseums ab und erfahren einiges über das historische 

Gebäude und seinen Ursprung. 

Eine Location die als All-Round-Talent den Charakter und das 

Streben der Einstein Gastronomiegruppe beschreibt und  

vereint! Die Möglichkeiten dieser Räumlichkeiten sind unendlich 

und vielfältig – ein richtiges Erlebnis so zusagen!

DEINHARD‘S GEWÖLBEKELLER –  
DIE GANZ BESONDERE EVENTLOCATION
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Quelle: Koblenz Kongress
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DAS KURFÜRSTLICHE SCHLOSS STELLT SICH VOR
Das Kurfürstliche Schloss zu Koblenz gehört zu den bedeu- 

tendsten Schlossbauten des französischen Frühklassizismus 

in Südwestdeutschland und ist eines der letzten Residenz- 

schlösser, das unmittelbar vor der französischen Revolution in 

Deutschland gebaut wurde.

Heute bietet das Schloss im Mittelteil exklusive Räumlichkeiten 

für festliche Bankette, Tagungen und Familienfeiern.

Ursprünglich von Kurfürst Clemens Wenzeslaus von 1777 bis 

1786 errichtet, wurde das Schloss, welches sich im ehemaligen 

Bundesgartenschaugelände befindet, im Zuge dieser 2011 kom-

plett saniert. So stehen dort 4 exklusive Räume in historischem 

Ambiente von 100 – 370 m² zur Verfügung. Neben Tagungen,  

Meetings, Workshops und Konzertveranstaltungen werden die 

Räumlichkeiten auch für private Feierlichkeiten, vor allem Hoch- 

zeiten, genutzt.

Standesamtliche Trauungen, die ebenfalls im Schloss angeboten 

werden, runden das Angebot ab.
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TAGEN IM SCHLOSS KOBLENZ
•  Exklusive Räumlichkeiten für Kongresse, Tagungen, 

Messen, Bankette oder Galas

•  4 prächtige Veranstaltungsräume in  

historischem Ambiente von 100 - 370 m²

• Bestuhlung für bis zu 420 Personen

•  Installationsmöglichkeiten für jegliche Licht-,  

Kommunikations- und Bühnentechnik

•  barrierefrei
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UNSERE RÄUME

Kaisersaal bis zu 410 Personen 
für festliche Bankette, Firmenfeierlichkeiten und Tagungen

Spiegelsaal bis zu 272 Personen 
Empfänge

Gartensaal 52 – 160 Personen 
kleinere Tagungen, Seminare, Familienfeste und Hochzeiten

Lennésaal 48 – 144 Personen 
Tagungen, Workshops, Vorträge

Augustasaal bis zu 72 Personen 
für Tagungen, Workshops und kleinere Feste
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HEIRATEN IM SCHLOSS
Das Koblenzer Schloss ist eine beliebte Location zum Heiraten. 

Das Besondere ist nicht nur der einzigartige Charme, sondern 

auch die vielfältigen Möglichkeiten, die sich bieten. Von der stan-

desamtlichen Trauung, über den Sektempfang im Schlossgarten, 

bis hin zur ausgelassenen Feier im Garten- oder Kaisersaal. 

Immer mehr Brautpaare entdecken das Kurfürstliche Schloss für 

sich, um den schönsten Tag im Leben zu feiern. So fanden im 

vergangenen Sommer an jedem Wochenende mindestens eine 

Hochzeit; teilweise auch zwei oder drei Hochzeiten statt. Dies 

führt allerdings dazu, dass die besten Termine schnell vergeben 

sind. 

Anfragen zu den Räumlichkeiten & Miete erfolgen über Koblenz 

Kongress. Frau Sabrina Schlaudt informiert Sie gerne. 

Kontaktdaten: sabrina.schlaudt@koblenz-kongress.de oder 

unter der Telefonnummer: 0261 9148112

Wir beraten Sie gerne unter  

schloss@einsteingastronomiegruppe.de
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Quelle: Koblenz-Touristik
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DIE RHEIN-MOSEL-HALLE STELLT SICH VOR
Wo, wenn nicht direkt am Rhein?! Die Rhein-Mosel-Halle ist der 

zentrale Veranstaltungsort in Koblenz. Sie präsentiert sich nach 

einer Generalsanierung 2010-2012 technisch und architekto-

nisch auf dem neusten Stand der Zeit.

Durch den Anbau eines Tagungszentrums und der Umgestaltung 

des Eingangsbereichs stehen unseren Gästen 15 Veranstaltungs-

räume, mit Flächen zwischen 35 bis 1.300 m² zur Verfügung.  

Gruppen von 10 bis 1.400 Personen können individuell Platz  

finden. So können in der Rhein-Mosel-Halle Veranstaltungen 

EVENTLOCATION FÜR
TAGUNGEN | HOCHZEITEN | FIRMENFESTE | GALAS | KONZERTE | MESSEN | FAMILIENFEIERN

vom Sinfoniekonzert im großen Saal, über eine große Tagung, bis 

hin zur Besprechung mit nur wenigen Teilnehmern stattfinden.

Es muss aber nicht immer so förmlich sein. In der Rhein- 

Mosel-Halle kann man zu jedem Anlass mit grandiosem Aus- 

blick feiern. Für das Wohl Ihrer Gäste wählen Sie einfach Ihren 

Favoriten aus den Tagungsarrangements des Einstein Exclusive 

Catering, welcher dann auf Ihren individuellen Tagungsablauf  

angepasst wird.
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UNSERE RÄUME

Großer Saal:  bis zu 1.000 Personen

Rheinsaal: 70 – 270 Personen

Atrium:  300 – 784 Personen

Galerie:  136 – 310 Personen  

Rheinlounge:  45 – 100 Personen

10 weitere Tagungs- und Besprechungsräume  
zwischen 30 m² und 335 m².
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FOTO: KOBLENZ TOURISTIK

FOTO: KOBLENZ TOURISTIK
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DAS COENEN PALAIS

Mit der Übernahme der historienreichen Eventlocation „Coenen  

Palais“ erweitert die Einstein Gastronomiegruppe das Portfolio 

der Veranstaltungsräume in und um Koblenz an einem neuen 

Standort nahe der Festung Ehrenbreitstein.

1714 nach Plänen des Hofbaumeisters Ravensteyn durch Land- 

rentmeister H. L. Coenen erbaut, erstrahlt das Palais seit 2007 im 

neuen, komplett sanierten und liebevoll renovierten Glanz.

Direkt am Rhein, vis à vis der Koblenzer Altstadt und am Fuße der 

Festung Ehrenbreitstein gelegen, verbinden sich Tradition und 

barocker Charme mit über 16 Jahren Erfahrung im Cateringbe-

reich zu einer einzigartigen Location.

Gerne begleiten wir Sie von der Planung, über die Organisa-

tion, bis hin zur Durchführung bei jeder Art von Event: Egal ob 

Hochzeit, Familienfeier oder Tagung. Von der Kreation exquisiter  

Delikatessen, die Ihrern Vorlieben entsprechen, über Weinem- 

pfehlungen und opulentem Ambiente, bis hin zum makellosen  

Service bieten wir Ihnen alles, was Sie für die Durchführung eines 

perfekten Events benötigen.



93



94

DAS DEUTSCHE BAHN MUSEUM

Das 1882 gegründete DBMuseum in Nürnberg mit seinen  

Außenstellen in Koblenz und Halle an der Saale ist das älteste 

Eisenbahnmuseum der Welt. Die Schwerpunkte der Ausstellung 

des Standortes Koblenz sind die elektrische Zugförderung und 

das Reisen mit der Bahn. Mit der Übernahme der historienrei-

chen Eventlocation erweitert die Einstein Gastronomiegruppe 

das Portfolio der Veranstaltungsräume.

Die Lokhalle bietet Platz für vielerlei Veranstaltungen. Sie hat eine 

nutzbare Fläche von 600 qm. Historische Fahrzeuge können 

als Hintergrundkulisse platziert werden. Das Aufstellen von 

Stühlen und Tischen ist in jeder Variation möglich und bietet 

somit Sitzgelegenheiten für Gruppen bis 200 Personen, oder 

Stehempfänge für 300 – 400 Personen. Platz für Bühnen oder 

Tribünen ist ebenfalls vorhanden. Durch große Fenster zur 

Ostseite wird der Raum mit Tageslicht durchflutet. Die Halle 

kann mit einem Kfz erreicht und befahren werden. Zusätzlich 

sind zwei Salonwagen mit je 25 Sitzplätzen vorhanden, die für  

kleinere Veranstaltungen und Tagungen genutzt werden können. 

Die Wagen sind auch in der kalten Jahreszeit einsetzbar, da sie mit 

einer Ölheizung ausgestattet sind.
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DB Museum
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EINSTEIN & ADACCIO TV – SEHEN & GESEHEN WERDEN

Es gibt eine Vielzahl von Werbemöglichkeiten. Wirklich erfolg-

reich ist jedoch seit langem die Fernsehwerbung. Deshalb ha-

ben das EINSTEIN und adaccio für Sie eine neue Werbeplattform 

geschaffen, welche individuell, exklusiv, einzigartig und anders 

ist. Wenn Sie gerne als Firma oder Dienstleister die Hauptrolle 

spielen, auffallen und von vielen Menschen gesehen werden  

wollen, dann sprechen Sie uns an. Wir beraten Sie gerne und  

gestalten Ihren persönlichen Werbespot, der Sie zum Star im  

EINSTEIN und/oder adaccio macht.

PROFESSIONELLE VIDEO-ERSTELLUNG

Unsere Designer erstellen gerne Ihren individuellen TV-Spot für 

Sie. Im Sonderpreis von einmalig 299,00 € enthalten sind die 

Spotkonzeption, Videoerstellung inkl. professioneller Foto und  

Videoaufnahmen zur Eigennutzung.

Fordern Sie Infos an unter

tv@einsteingastronomiegruppe.de

EINSTEIN & ADACCIO TV

Ausstrahlung auf Großleinwand oder -bildschirme  

(Stirnwand) 3 x 2,30 m

Ausstrahlungsfrequenz 6 mal pro Stunde

Spotlänge 30 – 45 Sekunden

durchschn. Gästeanzahl 14.900 Gäste pro Monat

Mediakosten ab 259,00 € pro Monat

TIPP: Bei Belegung von EINSTEIN & adaccio TV erhalten Sie einen Bundle-Rabatt von 25 %.
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WERDE TEIL DER EINSTEINGASTRONOMIEGRUPPE

Sende deine Bewerbung an karriere@einsteingastronomiegruppe.de 

Sous-Chef

Als „rechte Hand“ des 
Küchenchefs unterstützt 
Du ihn in allen Belangen 
unserer Qualitäts-
ansprüche.

Koch

Als Mitglied der Küchen-
crew im Frontcooking-
bereich erstellst Du 
eigenständig dein Mise 
en Place und bist fi t auf 
Deinem Posten. 

Servicemitarbeiter   
Ob als Service- oder 
Thekenmitarbeiter 
– wenn Du mit dem 
Herzen Gastgeber bist, 
dann werde Teil unseres 
Teams. Wir suchen auf-
geschlossene und herz-
liche Mitarbeiter, die 
unsere Gäste begeistern 
können.

Sommelier

Du bist Weinexperte? 
Kannst unsere Gäste 
optimal in allen Belan-
gen der Getränkekunde 
beraten? Dann bist Du 
hier genau richtig!

Geschäftsführungs-

assistenz

Auch unsere Geschäfts-
führer freuen sich über 
etwas Entlastung. In 
dem Bereich suchen 
wir eine Geschäftsfüh-
rungsassistenz (m/w) für 
die  Verwaltung.

Wir freuen uns ebenfalls 
auf Bewerbungen als 
Rezeptionsmitarbeiter, 
im Bankettverkauf oder 
als Bankett-Operation-
Manager. 

Werde Teil des Einstein-
Team!

ALS AUSHILFE, TEILZEIT- ODER VOLLZEITMITARBEITER
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TIPP!
Besuchen Sie auch die 

Webseiten unserer 

Locations für alle News 

und Aktionen:

Wir bedanken uns bei unseren Partnern!

IMPRESSUM  Herausgeber: Einstein Gastronomiegruppe, Firmungstraße 2, 56068 Koblenz

TIPP!
Entdecken Sie die

Einstein Gastronomiegruppe

auf unserer Webseite!

www.einsteingastronomiegruppe.de


